
Konferensbuffé 

235 kr

Helstekt marinerad kycklingĆlé            

Fransk potatissallad

Säsongens gröna sallad med picklad rödlök och rostade frön

Stekt halloumi med jalapeñodressing (vegetariskt alternativ)

Bröd & krämig hummus

 

Premiumbuffé

385 kr 

Rosastekt kalventrecôte (tunnskivad)

Klassisk bearnaisesås (serveras vid sidan)

Halstrad laxĆlé med färska örter

Krämig tartarsås med kapris och citron

 Smörslungad småpotatis med ćingsalt och dill

Rostade sommarprimörer med ćingsalt och örter

Matig bulgursallad med granatäpple, persilja och citron

Grillad sparris med dijondressing (vegetariskt alternativ)

Bröd & krämig hummus

 

Tillval:

Något sött: Liten chokladbrownie med bär – 45 kr

Dryck: Mineralvatten/Lättöl – 25 kr

Kaffe/Te – 30 kr



Trerätters

450 kr inkl. kaffe och mineralvatten/läsk

Ett alternativ per sällskap

Förrätt

 
Toast Skagen på brioche – handskalade räkor, löjrom, dill och citron

Betcarpaccio med fetakräm - tunna skivor av betor med len fetaostkräm och 

honungsrostad mandel

Varmrätt 

Helstekt kalventrecôte – fyllig rödvinssås samt pommes rissolée med brynt smör och lök
Ugnsbakad laxĆlé – lime- och gräslökssås samt säsongens primörer

Halloumi- & grönsaksbakelse – tomatsås på San Marzano-tomater och ćufĆgt potatismos

Dessert

Vitchokladmousse – färska bär och halloncoulis
Klassisk tiramisu – mascarpone, savoiardikex och kakao

Minimum 30 personer

Självklart så anpassar vi efter specialkost och allergier

Alla priser är exklusive moms


